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EL CAPRICHO DE RAQUEL

-COCINA TRADICIONAL - 1993~

ENSALADAS

Tomate Trinchado con Ventresca 17
Ensalada Caprichosa 14
Ensalada de Rulo de Cabra 14
Ensalada de Gulas y Salmén 15
Ensalada de Mango y Mostaza 15
MARISCOS

Berberechos al Vapor 15
Mejillones o Cloxinas al Vapor 10
Navajas Plancha (uni.) 3,5
Quisquilla Hervida (100 g.) 16
Zamburinas Plancha (uni.) 3,5

Gamba Roja (uni.)

COSITAS FRIAS

(seguin mercado)

Foie Micuit con Mermelada y Tostas 14
Lata de Anchoa 10-12 filetes 21,5
Tapa de Ensaladilla Rusa 7,5
Jamon Ibérico 19
Lomo Ibérico de Bellota 14
Carpacio de Gambas 15
Cecina con virutas de queso o rulo de cabra 19
Queso de Oveja de Zamora 10
Lomo de Sardina Marinado con Tomate 4
Lacon al estilo Capricho 15
COSITAS CALIENTES

Calamar Andaluza o Calamar Pota Plancha 21
Calamarcitos Plancha con Cebolla caramelizada 16
Croquetas de: Jamdn Ibérico - Bacalao - Gambas 2,5
Pulpo a la Plancha con base de Tomate 22
Boquerones Fritos 12
Alcachofas (uni.) 6,5
PLATOS DE CUCHARA

Patatas guisadas con Pulpo, Lentejas,

Alubias pintas con Oreja... {Pregiintanos cada dia! 12
Garbanzos con Manitas o Bacalao 16
Fabada Asturiana 18
Verdinas con perdices o almejas 18
Gazpacho de Mero 16
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Pan con AOVE Verde Esmeralda DO Jaén - 1.75 € por comensal

Precios expresados en euros, IVA incluido.
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El de Sepia y Gambas 16
El Negro 16
El de Magro y Verduras 16
El de Bogavante (seco o caldoso) 24
El de Gamba y Verduras (seco o caldoso) 16
Fideua N°4 18
Carrillada y Setas 17
Manitas y Garbanzos 17
El de Atun Rojo y Verduras 18

* minimo 2 personas por arroz, mdximo 2 arroces diferentes por mesa

PESCADOS

Lomo de Attin Rojo 21
Rodaballo 20
Bacalao con Tomate 20
Bacalao Encebollado 20
Pescado de Lonja, jpregintanos cada dia! (segtin mercado)
CARNES

Solomillo de Ternera 24
Carrillada de Cerdo 16
Albéndigas Caseras 15
Manitas de Cerdo 15
Ternasco asado al estilo Aragon 21
Rabo de Toro 17
Callos de Capricho 17

POSTRES CASEROS
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Tarta de la abuela
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Tatin de manzana
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Torrija con helado
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Tarta de queso con coulis de frambuesa
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Arroz con leche
Natillas con Galleta
Flan de Huevo
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Brownie con Chocolate y Helado
Panacota de Nata

Helado de Turrén

Tocino de Cielo

Cuajada con Miel de Cafa
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Sorbete de Limon al Cava
Pina Natural
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Pan con AOVE Verde Esmeralda DO Jaén - 1.75 € por comensal

Precios expresados en euros, IVA incluido.



